山东医药技师学院餐厅大宗食材采购项目（4011）
服务要求及说明
[bookmark: _Toc120800039][bookmark: _Toc132466876]一、项目说明
1.本次采购货物为采购人学院食堂所需大宗食品原材料，食堂内加盟店直接配送、部分小吃特色原料、小批次零星采购食材不在本次招标范围。供应商可以选择1个或多个包进行响应，但不得对所投包内容分解后进行响应，否则将视为无效报价。本项目不接受联合体报价。
2.本项目不完全保证用量，不确定总额。
3.本次招标的服务期限为1+1+1年。
4.本项目报价范围包括供货和售后服务等全部费用,通过资格和符合性审查的供应商有再次报价的机会，不接受多方案报价，以最终中标价格作为合同执行价格。
5. 当资格性、符合性审核通过的家数≥3家时，每包确定2名成交供应商,且采购人有权根据成交供应商的供货能力和服务质量决定其供应数量，成交供应商须无条件服从采购方工作安排。
所有响应供应商需保证提交的资料真实有效，各包确定成交供应商后，如发现提供虚假材料者，直接取消其入成交，并按照排名顺序递补入围供应商。
6.供应商法人为同一人或者存在控股、管理关系的不同单位或个人不得参加同一包的投标，有多家代理商的只能授权一家代理商进行投标。
[bookmark: _Toc132466877]二、分包明细
（以下为近半年实际使用的原材料明细，当有新品需求时，以实际需求为准。）提供所有报价产品的质量检测报告。
5包：畜肉（猪、牛、羊肉）
	序号
	供货
名称
	原材料指标
	规格
	技术要求

	1
	带皮猪五花
	符合GB/T9959.1-2019 GB/T9959.2-2008 GB/T9959.3-2019 GB/T9959.4-2019标准，新鲜，动物防疫条件合格，定点宰杀并经过检疫部门检验合格。
	/
	近批次动物产品检疫合格证及肉品品质检验合格证明。泰安市生猪产品追溯凭证（泰安市畜禽产品销售凭证）
开标时，供应商提供生产企业相关体系认证证书加盖公章的复印件、近批次动物产品检疫合格证复印件及肉品品质检验合格证明加盖公章的复印件。

	2
	去皮猪五花
	符合GB/T9959.1-2019 GB/T9959.2-2008 GB/T9959.3-2019 GB/T9959.4-2019标准，新鲜，动物防疫条件合格，定点宰杀并经过检疫部门检验合格。
	/
	近批次动物产品检疫合格证及肉品品质检验合格证明。泰安市生猪产品追溯凭证（泰安市畜禽产品销售凭证）
开标时，供应商提供生产企业相关体系认证证书加盖公章的复印件、近批次动物产品检疫合格证复印件及肉品品质检验合格证明加盖公章的复印件。

	3
	猪前排
	符合GB/T9959.1-2019 GB/T9959.2-2008 GB/T9959.3-2019 GB/T9959.4-2019标准，新鲜，动物防疫条件合格，定点宰杀并经过检疫部门检验合格。
	/
	近批次动物产品检疫合格证及肉品品质检验合格证明。泰安市生猪产品追溯凭证（泰安市畜禽产品销售凭证）
开标时，供应商提供生产企业相关体系认证证书加盖公章的复印件、近批次动物产品检疫合格证复印件及肉品品质检验合格证明加盖公章的复印件。

	4
	猪肋排
	符合GB/T9959.1-2019 GB/T9959.2-2008 GB/T9959.3-2019 GB/T9959.4-2019标准，新鲜，动物防疫条件合格，定点宰杀并经过检疫部门检验合格。
	/
	近批次动物产品检疫合格证及肉品品质检验合格证明。泰安市生猪产品追溯凭证（泰安市畜禽产品销售凭证）
开标时，供应商提供生产企业相关体系认证证书加盖公章的复印件、近批次动物产品检疫合格证复印件及肉品品质检验合格证明加盖公章的复印件。

	5
	羊肉（羊排）
	符合GB/T9959.1-2019 GB/T9959.2-2008 GB/T9959.3-2019 GB/T9959.4-2019标准，新鲜，动物防疫条件合格，定点宰杀并经过检疫部门检验合格。
	/
	近批次动物产品检疫合格证及肉品品质检验合格证明。泰安市生猪产品追溯凭证（泰安市畜禽产品销售凭证）
开标时，供应商提供生产企业相关体系认证证书加盖公章的复印件、近批次动物产品检疫合格证复印件及肉品品质检验合格证明加盖公章的复印件。

	6
	鲜牛肉
	符合GB/T9959.1-2019 GB/T9959.2-2008 GB/T9959.3-2019 GB/T9959.4-2019标准，新鲜，动物防疫条件合格，定点宰杀并经过检疫部门检验合格。
	/
	近批次动物产品检疫合格证及肉品品质检验合格证明。泰安市生猪产品追溯凭证（泰安市畜禽产品销售凭证）
开标时，供应商提供生产企业相关体系认证证书加盖公章的复印件、近批次动物产品检疫合格证复印件及肉品品质检验合格证明加盖公章的复印件。


1、供应商须具备采购溯源条件，有独立的质量检测中心。
2、有效期内的定点屠宰许可证和动物卫生防疫合格证。
3、供应商须每学期提供有资质的检验机构出具的最近批次的全项肉类检测合格报告。
4、供应商每次供货须提供同批次畜牧兽医局、动物卫生监督所出具的检验检疫合格证明和非洲猪瘟及瘦肉精检测报告。


7包：鸡蛋
鸡蛋产品破损率小于1%，以每斤8-10个大小为适宜
	序号
	供货名称
	原材料指标
	规格
	技术要求

	1
	鸡蛋
	符合鲜蛋卫生标准GB 2748-2003新鲜，破碎率不超过1%。
	15kg/箱
	按照中国禽病网（网址：http://www.qinbing.cn/）每日公布的山东鸡蛋泰安市区价格适当浮动额度确定入库价格。每批次质量检验合格证。泰安市销售凭证。



8包：一次性包装制品 
	序号
	供货名称
	原材料指标
	规格
	技术要求

	1
	塑料防飞沫透明口罩
	1、优质PC材质，经严格消毒，安全卫生。
2、包装完整。
	独立包装
	供货时提供同批次产品合格证明

	2
	一次性手套
	食品级PE材质，包装完整
	独立包装
	供货时提供同批次产品合格证明。
开标时，供应商提供生产企业近批次检验机构出具的产品合格检测报告复印件。

	3
	一次性圆头勺
	符合GB/T 18006.1-2009标准要求，食品级PP材料，36.5*29*24CM，包装完整
	独立包装
	供货时提供同批次产品合格证明。开标时，供应商提供生产企业近批次检验机构出具的产品合格检测报告复印件。

	4
	一次性圆盒450
	符合GB/T 18006.1-2009标准要求，食品级PP材料，360*360*420MM包装完整
	独立包装
	供货时提供同批次产品合格证明。开标时，供应商提供生产企业近批次检验机构出具的产品合格检测报告复印件。

	5
	一次性圆盒650
	符合GB/T 18006.1-2009标准要求，食品级PP材料
	独立包装
	供货时提供同批次产品合格证明。开标时，供应商提供生产企业近批次检验机构出具的产品合格检测报告复印件。

	6
	一次性圆盒1000
	符合GB/T 18006.1-2009标准要求，食品级PP材料
	独立包装
	供货时提供同批次产品合格证明。开标时，供应商提供生产企业近批次检验机构出具的产品合格检测报告复印件。

	7
	一次性圆盒1250
	符合GB/T 18006.1-2009标准要求，食品级PP材料
	独立包装
	供货时提供同批次产品合格证明。开标时，供应商提供生产企业近批次检验机构出具的产品合格检测报告复印件。

	8
	一次性圆盒1500
	符合GB/T 18006.1-2009标准要求，食品级PP材料
	独立包装
	供货时提供同批次产品合格证明。开标时，供应商提供生产企业近批次检验机构出具的产品合格检测报告复印件。

	9
	一次性食品打包袋、豆浆杯袋
	符合GB/T 18006.1-2009标准要求，通用尺寸
	独立包装
	供货时提供同批次产品合格证明。开标时，供应商提供生产企业近批次检验机构出具的产品合格检测报告复印件。

	10
	四格餐盒
	符合GB/T 18006.1-2009标准要求，食品级PP材料
	独立包装
	供货时提供同批次产品合格证明。开标时，供应商提供生产企业近批次检验机构出具的产品合格检测报告复印件。

	11
	米饭盒
	符合GB/T 18006.1-2009标准要求，食品级PP材料，49*34*36.5mm
	独立包装
	供货时提供同批次产品合格证明。开标时，供应商提供生产企业近批次检验机构出具的产品合格检测报告复印件。

	12
	一次性竹筷
	符合GB/T 24398-2009标准要求
	独立包装
	供货时提供同批次产品合格证明。开标时，供应商提供生产企业近批次检验机构出具的产品合格检测报告复印件。

	13
	一次性塑料杯500mL
	符合GB/T 24398-2009标准要求
	独立包装
	供货时提供同批次产品合格证明。开标时，供应商提供生产企业近批次检验机构出具的产品合格检测报告复印件。

	14
	一次性塑料杯700mL
	符合GB/T 24398-2009标准要求
	独立包装
	供货时提供同批次产品合格证明。开标时，供应商提供生产企业近批次检验机构出具的产品合格检测报告复印件。


要求：正规产品在：标志、包装、运输、贮存上要达到下面要求：
（1）标志：包装箱内应附有说明性标签，并注明以下内容： 执行标准号； 产品名称、种类、材质； 生产厂名或商标、批号及生产日期； 如产品声明耐高温或不耐温，应标识耐用最高温度； 如产品声明可微波加热使用，应标识可以微博使用以及使用温度等；如产品声明可以降解，应标识降解； 如产品声明是淀粉基塑料制作，应标识淀粉基塑料餐饮具等；对有容量要求的一次性餐饮具，应标识公称容积。
（2）外包装箱表面应标识以下内容： 执行标准号；产品名称、种类、材质； 生产厂名或商标、批号及生产日期； 产品数量或包装毛重、净重及体积；如产品声明耐高温或不耐温，应标识耐用最高温度；如产品声明可微波加热使用，应标识可以微博使用以及使用温度等，如不耐热油时，应标识不耐油；如产品声明可以降解，应标识降解； 如产品声明是淀粉基塑料制作，应标识淀粉基塑料餐饮具等； 对有容量要求的一次性餐饮具，应标识公称容积；产品贮存条件及贮存期；“食品用”字样及“防污染、防雨淋、勿压、轻放”标记。
（3）包装：产品应有内、外两层包装。包装应整洁、数量准确，并符合以下要求：内包装应密封，其材料应清洁、无毒、无异味，并具防尘、防水效能； 外包装箱应具抗压、防尘、防潮性能。
（4）运输、贮存：不应与有毒有害或有异味的物品混运、混放。在运输中应轻装轻卸，避免剧烈震动、挤压和日晒雨淋。产品应放在通风、阴凉、干燥的库房内贮存，避免阳光暴晒及雨淋，并远离污染源、热源，防潮、防鼠、防虫。应根据一次性餐饮具性能确定合理贮存期。
[bookmark: _Toc132466878]三、其他要求
1.所供产品或生产该产品所需原料均需提供产地证明，其质量可全程追溯；
2.供应商所提供的产品送达采购人处时，产品剩余保质期不得少于原保质期的四分之三。
3.供应商不得分包或转包给其他供应商；
4.采购人将不定期对供应商产品的质量、价格、用户满意度等情况进行抽查，抽查不合格的将要求供应商限期整改；逾期仍不合格的，将终止供货协议；
5.供应商必须严格遵守国家、省、市出台的相关法律法规、条令条例、通知及采购方各项规章制度和管理办法，不得供应《食品安全法》禁止生产、经营、销售的产品，保证供应产品质量和安全；（响应文件应附承诺书）
6.供应商须配合采购方做好各相关部门抽样检测工作。
[bookmark: _Toc132466879]四、配送要求
[bookmark: _Toc17631][bookmark: _Toc9519][bookmark: _Toc325620726][bookmark: _Toc25208]1.所供产品须根据采购方要求配送到指定位置；
2.供货使用的配送车辆为食材专用车辆，不得与其他产品共同或交叉使用同一运输车辆，同时确保生、熟产品不混装运送；配备固定人员（提供供应商为相关人员缴纳的社保证明材料，未经采购人同意不得随意更换人员），
3.每车配备不少于一名跟车人员，负责搬运、记录等各项工作；
4.配送时间安排：配送具体时间另行商定，以不耽误食堂正常供餐为准。
5.如遇不可抗力因素导致供应商无法送达所购食品原材料，供应商须协调其他就近货物或运力全力保障供应商供餐。
[bookmark: _Toc132466880]五、商务条件
1.交货地点：山东医药技师学院内指定地点（到房间）
2.服务期限：本次拟招标的服务期限为1+1+1年，根据考核情况逐年签订合同。由于供应商自身经营原因或在其服务过程中经过采购人考核认为其不再适合提供供货服务的，采购人有权终止服务合同，供应商须承担违约责任。如在服务期内遇上级部门管理政策调整或不可抗拒因素需提前终止合同的，采购人有权终止服务合同，并不承担违约责任。
3.履约保证金：各包成交供应商均须向采购人交纳1万元的履约保证金，在合同履约过程中，成交供应商有违约或其他给采购人造成损失的情况，采购人有权从其履约保证金中取得补偿。
4.付款方式: 
采购人、成交供应商和各餐饮公司签订三方框架协议（合同）。供货商完成供货后，须提供详细的物品销售清单并要求餐饮公司签名确认；各餐饮公司对货物核对无误后，可向供货方索要发票或收款凭据。货款应及时结清，各餐饮公司可采用现金、转账或支票等方式将货款直接支付给供货商。结算时，供应商须指定专人负责结算，须按要求提供本单位正式税务发票和交货明细凭证；不能提供的不予付款，相关后果供货商自行承担。
5.验收工作：
采购方将对产品数量、规格、质量、价格等进行验收；如有不符，采购方有权限要求退货或换货。
产品不符合合同或清单要求的，供应商必须在当天内退换完成，以保证学生按时用餐的需要。若拒不更换或更换不及时导致学生用餐延误或无法用餐，将对供应商按协议作出相应处罚。
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